
 

 

 

"Herzlich willkommen bei uns im Exil! Ob ein schneller Kaffee zwischendurch, ein 

ausgiebiger Brunch, ein leckeres Mittagessen oder ein Aperitif mit Freunden - unser Café 

ist dein Treffpunkt in der Bozner Altstadt! Besondere und hochwertige Produkte finden bei 

uns ihren Platz und werden für euch rund um die Uhr zu köstlichen Kreationen verarbeitet. 

Unsere gesamte Weinauswahl und einen Teil unserer leckeren Zutaten findest du in 

unserer Vinothek Vinum in Bozen.  

Schau gerne vorbei und hol dir den Genuss nach Hause!“ 

 

 

"Benvenuti all'Exil! Che si tratti d’un caffè veloce tra una pausa e l'altra, di un 

sostanzioso brunch, di un pranzo delizioso o di un aperitivo con gli amici - siamo il vostro 

punto d'incontro nel centro storico di Bolzano! Il nostro team crea prelibatezze usando 

solo materie prime di altissima qualità. Una vasta scelta di ingredienti e la completa lista 

vini sono reperibili nella nostra enoteca Vinum a Bolzano.  

Passa da noi e arricchisci le tue pietanze con le nostre goloserie." 

 

 

"Welcome at Exil! Whether it's a quick coffee break, a delicious lunch or an aperitivo 

with friends - our café is your meeting place in Bolzano's historic centre! We are gourmets 

ourselves, that’s why we selected some of the best ingredients and products for you and 

are delighted to embrace you around the clock with our creative creations! You can find 

our entire wine selection and some of our tasty ingredients at our Vinum shop in Bolzano. 

Feel free to stop by and take finger-licking flavours back home!" 

 

  



EXIL HOT STUFF 

 

Espresso……………………………………………………………………………………………......1,70 € 

Espresso doppio…………………………………………………………………………………….2,70 € 

Caffè americano………………………………………………………...…………………………....2,70 € 

Macchiato…………………………………………………………………………………………........1,70 € 

Macchiato EXIL……………………………………………………………………………………....2,20 € 

Cappuccino…………………………………………………………………………………………....2,70 € 

Latte Macchiato……………………………………………………………………………………...3,20 € 

Schiumetta…………………………………………………………………………………………….1,70 € 

Heiße Schokolade / cioccolata calda / hot chocolate…………………………………4,00 € 

mit Sahne / con panna / with cream………………………………………………………...0,50 € 

 

 
auch koffeinfrei oder als Gerstenkaffee erhältlich 

ogni caffè si può avere decaffeinato o all’orzo 

    also available decaffeinated or as barley coffee 

+ 0,10€ 

 

         Hafermilch / latte d'avena / oat milk 

+ 0,40€ 

 

 

 

TEA…………………………………………………………………………………………………….3,50 € 

Frische Minze / menta fresca / fresh mint 

Zitrone & Ingwer / limone & zenzero / lemon & ginger 

Orange & Basilikum / arancia & basilico / orange & basil 

Kamille / camomilla / camomile 

Früchte / frutti rossi / fruits 

Bergkräuter / erbe di montagna / mountain herbs 

Verbene / verbena 

Rooibos 

Schwarztee / tè nero / black tea 

Grüntee / tè verde / green tea 

 



SOFT & SODA 

 
FEVER TREE - 0,20l………………………………………………………………………….......3,00 € 

Mediterranean Tonic  

Indian Tonic 

Lemon Tonic 

Ginger Ale 

Pink Grapefruit 

Ginger Beer 

 

 

 
NIASCA PORTOFINO - 0,25l……………………………………………………………......3,50 € 

Limonata 

Mandarinata 

Chinotto 

 

 

 
DRINKS 

Coca Cola / Zero………………………………………………………...0,33l…………………...3,00 € 

Bio Apfelsaft / succo di mela Bio / Bio apple juice………....0,25l…………………...3,50 € 

Fruchtsäfte / succhi di frutta / fruit juices……………………....0,25l…………………...3,50 € 

 

 

 
MINERALWASSER / ACQUA MINERALE / MINERAL WATER - 0,25l / 0,75l 

still oder sprudelnd / naturale o frizzante / still or sparkling…………..1,60 € / 3,50 € 
 



FRISCHGEPRESST / SPREMUTE / FRESHLY SQUEEZED 0,20l 

 
Orange / arancia / orange……………………………………………………………………….4,00 € 

Grapefruit / pompelmo / grapefruit…………………………………………………………..4,00 € 

 

 

 

 

 

SMOOTHIES 
0,20l 

 
FRESHMAKER…………………………………………………………………………………….5,00 €  

Karotte, Apfel, Ingwer  

Carota, mela, zenzero  

Carrot, apple, ginger 

 
VITAL…………………………………………………………………………………………………...5,00 €  

Rote Beete, Karotte, Ingwer  

Barbabietola rossa, carota, zenzero  

Beetroot, carrot, ginger 

 
STRESSKILLER………………………………………………………………………………...…5,00 €  

Blattspinat, Minze, Zitrone, Orange  

Spinacino, menta, limone, arancia 

Leaf spinach, mint, lemon, orange 

 
GOOD MOOD L………………………………………………….………………………………...5,00 €  

Rote Beete, Orange, Ingwer, Sellerie  

Barbabietola rossa, arancia, zenzero, sedano 

Beetroot, orange, ginger, celery 

 
  



BREAKFAST 

 
BRIOCHE A, C, F, G, H………...……...………………….……………….……………………….…. .2,00 € 

mit Schokolade / Marmelade / Creme / Pistaziencreme / leer  

con cioccolato / marmellata / crema / crema di pistacchio / vuoto 

with chocolate / jam / cream / pistachio cream / empty 

 

CLASSIC A, C, F, G, H…………………………………………………………………...…………....8,50 € 

Cappuccino, Brioche nach Wahl, frisch gepresster Orangensaft 

Cappuccino, brioche a scelta, spremuta d’arancia  

Cappuccino, brioche of your choice, freshly squeezed orange juice 

 

SWEET BRUNCH A, C, E, F, G, H……………………………………………………………….11,50 € 

Macchiato EXIL, Müsli-Bowl, Brioche nach Wahl, frisch gepresster Orangensaft 

Macchiato EXIL, bowl con muesli, brioche a scelta, spremuta d’arancia 

Macchiato EXIL, muesli bowl, brioche of your choice, freshly squeezed orange juice 

 

SALTY BRUNCH A, C, G, H……………………………………….……………………………13,50 € 

Aufschnitt, Südtiroler Käse, gekochtes Ei, Brötchen, frisch gepresster Orangensaft 

oder Cappuccino 

Affettato, formaggio altoatesino, uovo sodo, pane, spremuta d’arancia  

o cappuccino 

Cold cuts, south tyrolean cheese, boiled egg, bread, freshly squeezed orange juice 

or cappuccino 

 

MÜSLI A, E, G, H…………..…………………………………………………………………………..8,00 € 

Einheimisches Joghurt, Müsli, saisonales Obst, Leinsamen 

Yogurt locale, müsli, frutta di stagione, semi di lino 

Local yoghurt, cereals, seasonal fruits, linseeds 

 

EGG C…………..…………………………………………………………………………………….10,00 € 

Spiegelei mit Speck oder Rührei mit Kräutern 

Uovo all'occhio di bue con pancetta o uova strapazzate con erbe 

Fried egg with bacon or scrambled eggs with herbs 



TRAVIATA 

 

UNSERE EXIL BRUSCHETTE / LE NOSTRE BRUSCHETTE EXIL / OUR EXIL BRUSCHETTE 
 

CLASSIC A, G, H…………………………………………………………………………………….12,00 € 

Büffelmozzarella DOP von Amò, Tomate von Masseria Dauna, Basilikum 

Mozzarella di bufala DOP di Amò, pomodori della Masseria Dauna, basilico  

Buffalo mozzarella DOP from Amò, tomatoes from Masseria Dauna, basil                                   

 
VEGGY A, L, N………………………………………………………………………….……………..12,00 € 

Saisonales Gemüse, Weiße Bohnen-Hummus, Salzzitrone  

Verdure di stagione, hummus di fagioli bianchi, limone sotto sale 

Seasonal vegetables, white bean hummus, salted lemon 

 
PLUS A, G, H…………………………………………………………………………………..……...13,00 € 

Burrata von Amò, Rohschinken San Daniele 18 Monate gereift, geschmorter Radicchio, 

geröstete Pinienkerne 

Burrata di Amò, prosciutto crudo San Daniele stagionato 18 mesi, radicchio stufato,  

pinoli tostati 

Burrata from Amò, San Daniele raw ham matured for 18 months, braised radicchio,  

toasted pine nuts 

 
ESPECIAL A, C, H…………………………………………….….………………………………...13,00 € 

Avocado-Tomatencreme, gekochtes Ei, Petersilie 

Crema di avocado e pomodori, uovo sodo, prezzemolo 

Avocado tomato spread, boiled egg, parsley 

 
LAKE BREEZE A, D, G, H…………………………………………….….……………………….14,00 € 

Büffelmozzarella DOP von Amò, kantabrische Sardellen, Kapern, Oliven, Petersilie 

Mozzarella di bufala DOP di Amò, acciughe cantabriche, capperi, olive, prezzemolo fresco 

Buffalo mozzarella DOP from Amò, cantabrian anchovies, capers, olives, fresh parsley 

 

 



ZWISCHENDURCH… IN MEZZO… INBETWEEN… 

 
DEGUSTATION A, G…………………..…………………………………………………………14,00 € 

Rohschinken San Daniele 18 Monate gereift, Käsevariation, Brot 

Prosciutto crudo San Daniele stagionato 18 mesi, variazione di formaggio, pane 

San Daniele raw ham matured for 18 months, cheese variation, bread 

 

 
ORIENTAL A, G, N, O………………………………………………………………………………14,00 € 

Fladenbrot, Hummus, Oliven, Tomate von Masseria Dauna, Feta Käse, Datteln,  

Avocado  

Pane arabo, humus, olive, pomodori della Masseria Dauna, formaggio feta, datteri, 

avocado  

Flatbread, hummus, olives, tomatoes from Masseria Dauna, feta cheese, dates,  

avocado 

 

 
MIKADO A………………………………………………………………………….………………..8,00 € 

Grissini, Rohschinken San Daniele 18 Monate gereift, Oliven  

Grissini, prosciutto crudo San Daniele stagionato 18 mesi, olive  

Grissini, San Daniele raw ham matured for 18 months, olives 

 

 
ESCARGOTS A, G, R………………………………………………………………………….….15,00 € 

Schnecken Bourguignonne von Parizzi mit Knoblauchbrot  

Lumache alla Bourguignonne di Parizzi con pane all'aglio 

Escargots Bourguignonne from Parizzi with garlic bread 

 

 

 
ASK FOR OUR DISH OF THE DAY 

 



UNSERES SALATE…NOSTRE INSALATE…OUR SALADS 

 

 
POMPELMO SALAD H, O………………………………………………………….……...13,00 € 

Fenchel, Pampelmuse, Rosinen, Oliven, Pinienkerne, Kräuter 

Finocchio, pompelmo, uvetta, olive, pinoli, erbe  

Fennel, grapefruit, raisins, olives, pine nuts, herbs 

 

 

WINTER SALAD L………………………………………………………………….……….13,00 € 

Wintergemüse mit Granatapfel 

Verdure invernali con melagrana 

Winterl vegetables with pomegranate 

 

 

BIETOLA G………………………………………………………….……..……..……………...13,00 € 

Rote Beete, Burrata von Amò, Thymian 

Barbabietola, Burrata di Amò, timo 

Beetroot, Burrata from Amò, thyme 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



BOWLS 

 

 
MEXICO C……………………………………………………………………….……..………….15,00 € 

Basmatireis, Bohnen, Maiskolben, Avocado, pochiertes Ei 

Riso basmati, fagioli, pannocchie di mais, avocado, uovo in camicia 

Basmati rice, beans, corncob, avocado, poached egg 

 

 

ASIA F, L, N, O………………………………………………………………………………….……15,00 € 

Basmatireis, saisonales Gemüse, Estragon, Mangold, Orange, Soja-Sesam-Dressing 

Riso Basmati, verdure di stagione, dragoncello, bietola, arancia, dressing di soia e sesamo 

Basmati rice, seasonal vegetables, estragon, Swiss chard, orange, soy-sesame dressing 

 

 

 

 

 

SWEETS A, C, F, G, H 

 

 

 
Hausgemachte Kuchen / Torte fatte in casa / homemade cakes……….4,00 - 5,00 € 

 

 

 



EXIL APERO 

 
EXIL SPRITZ………………………………………………………………………………………..6,50 € 

skinos mastiha spirit - sparkling pink grapefruit - prosecco 

 

PASSION SPRITZ ……………………………………………………………………………….6,50 € 

passoa - passionfruit syrup - prosecco 

 

LILLET SPRITZ……………………………………………………………………………………6,50 € 

lillet blanc - aromatic tonic - prosecco - berries 

 

LIMONCELLO SPRITZ………………………………………………………………………...6,50 € 

limoncello - soda - prosecco 

 

APEROL SPRITZ……………………..…………………………………………………………..6,50 € 

aperol - prosecco - soda 

 

CAMPARI SPRITZ……………………………………………………...………………………..6,50 € 

campari - prosecco - soda 

 

SELECT SPRITZ……………………..…………………………………………………………...6,50 € 

select - prosecco - soda 

 

HUGO………………………………………………………………………………………………….6,50 € 

elderflower syrup - prosecco - soda 

 

AMERICANO………………………………………………………………………………………7,00 € 

campari - pelitis vermouth rosso - soda 

 

NEGRONI SBAGLIATO………………………………………………………………………..8,00 € 

campari - pelitis vermouth rosso - prosecco 

 

NEGRONI…………………………………………………………………………………………….9,00 € 

campari - pelitis vermouth rosso - apium gin 

 



MOCKTAILS 

 
EXIL SPRITZ - no alcohol…………………………………………………………………....5,00 € 

siegfried wonderleaf gin 0,0% - sparkling pink grapefruit - soda 

 

 

 

 

PASSION SPRITZ - no alcohol …………………………………………………………..4,50 € 

sanbitter rosso - passionfruit syrup - soda 

 

 

 

 

HUGO - no alcohol ……………………..………………………………………………………4,50 € 

elderflower syrup - elderflower tonic - soda 

 

 

 

 

SOUTHSIDE - no alcohol ……………………..…………………………………………….9,00 € 

siegfried wonderleaf - mint - lime - sugar 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



WINE LIST 

 
SPARKLING…………………………………………………………………………….0,10l……....0,75l 

Prosecco DOC Spumante Extra Dry - Terre al Piano   4,00 € / 20,00 € 

Trento DOC Brut - Abate Nero      8,00 € / 44,00 € 

Franciacorta Cuvée Royale DOCG - Marchese Antinori  9,00 € / 50,00 € 

 

WHITE……………………………………………………………………………………..0,10l……....0,75l 

Sauvignon Blanc DOC 2023 - Kreyss     5,00 € / 25,00 € 

Pinot Grigio DOC 2023 - Kreyss     5,00 € / 25,00 € 

Kerner DOC Luxs 2023 - Niklaserhof     5,00 € / 25,00 € 

Chardonnay DOC 2021 - Prackfol     7,00 € / 40,00 € 

Weißburgunder DOC Eich 2023 - Kornell    5,50 € / 30,00 € 

Lugana DOC 2022 - Ca' Francesco     5,00 € / 25,00 € 

 

ROSÉ………………………………………………………………………………………0,10l……....0,75l 

Vernatsch Rosé IGT Carina 2023 - Eichenstein   5,50 € / 30,00 € 

 

RED…………………………………………………………………………………………0,10l……....0,75l 

St. Magdalener Klassisch DOC 2022 - Obermoser   5,00 € / 25,00 € 

Blauburgunder IGT Mont Més 2023 - Castelfeder   5,00 € / 25,00 € 

Lagrein IGT Luis 2022 - Luis Weinmanufaktur   6,00 € / 36,00 € 

Cabarena IGT (Sangiovese/Merlot/Syrah) 2015 - Cabarena  6,00 € / 36,00 € 

Sangiovese DOC Aetos BIO 2019 - Tenuta Sanoner   6,00 € / 36,00 € 

 

 



BIER / BIRRA / BEER 

 
ROTHAUS PILS………………………………………………………………………0,30l……..0,50l 

vom Fass / alla spina / on tap                3,50 € / 5,00 € 

 

DISTELHÄUSER KELLERBIER………………………………………………..0,30l……..0,50l  

vom Fass / alla spina / on tap                3,50 € / 5,00 € 

 

ANDECHS HEFE…………………………………………………………………………………0,50l  

Weissbier / wheat beer                     5,50 € 

alkoholfrei / analcolica / alcohol free                   5,50 € 

 

FREEDL……………………………………………………………………………………………….0,33l 

alkoholfrei / analcolica / alcohol free                  3,50 € 

 

FORST 0,0%……………………………………………………………………………………….0,33l 

alkoholfrei / analcolica / alcohol free                  3,50 € 

 

FRESH & VIRGIN 

 
GOLDEN SPRITZ BIO…………………………………………………………………………3,50 € 

apple - quince 

 

FLORAL FIZZ BIO……………………………………………………………………………….3,50 € 

verbena - jasmine - riesling 

 

JUICY-TEA BIO…………………………………………………………………………………....3,50 € 

white tea - vanilla - quince 

 

SPARKLING ROCCO………………………………………………………………………….3,50 € 

apple aperitivo 

 

FLEIN………………………………………………………………………………………………….3,50 € 

sauvignon blanc or moscato giallo 



COCKTAILS from 3 pm 

 
MOSCOW / LONDON MULE……………………………………………………………...8,00 € 

stoli vodka / apium gin - lime - ginger beer 

 
MOJITO……………………………………………………………………………………………….8,00 € 

duppy share rum - mint - lime - sugar - soda 

 
TEQUILA SUNRISE……………………………………………………………………………..8,00 € 

el jimador tequila - orange juice - grenadine syrup 

 
PISCO SOUR…………………………………………………………………………………….10,00 € 

tabernero pisco - lemon - sugar - egg white - angostura 

 
AMARETTO SOUR…………………………………………………………………………….10,00 € 

nostrano amaro - lemon - sugar - egg white 

 
MINT JULEP……………………………………………………………………………………......9,00 € 

michter’s bourbon whisky - sugar - mint 

 
GIN BASIL SMASH………………………………………………………………………….....9,00 € 

apium gin - lemon - sugar - basil 

 

 
 

WE DO ALL CLASSICS TOO, AS LONG AS WE HAVE ALL INGREDIENTS



GIN & TONIC 

 
HENDRICK’S…………………………………………………………………………………………9,00 € 

fever tree - premium indian tonic 

 
THE BOTANIST……………………………………………………………………………………10,00 € 

fever tree - mediterranean tonic 

 
APIUM LONDON DRY………………………………………………………………………….9,00 € 

fever tree - elderflower tonic 

 
SIEGFRIED………………………………………………………………………………………….10,00 € 

fever tree - premium indian tonic 

 
GIN MARE…………………………………………………………………………………………..10,00 € 

fever tree - mediterranean tonic 

 
COTSWOLDS DRY GIN……………………………………………………………………...10,00 € 

fever tree - premium indian tonic 

 
BORDIGA GIN SMOKE………………………………………………………………………10,00 € 

fever tree - elderflower tonic 

 
BORDIGA GIN ROSA …………………………………………………………………………..9,00 € 

fever tree - aromatic tonic 

 
MALFY ROSA………………………………………………………………………………………9,00 € 

fever tree - sparkling pink grapefruit 

 
THE ILLUSIONIST……………………………………………………………………………...10,00 € 

fever tree - premium indian tonic 
 

  



Allergene / allergenici / allergens 

Buchstabenkennzeichnung / 

designazione di lettera / 

letter identification 

Glutenhaltiges Getreide /  

Cereali contenenti glutine /  

Cereals containing gluten 

A 

Krustentiere / crostacei / crustaceans B 

Eier / uova / eggs C 

Fisch / pesce / fish  D 

Erdnüsse / arachidi / peanuts E 

Soja / soia / soybeans F 

Milch / latte / milk  G 

Nüsse / noci / nuts H 

Sellerie / sedano / celery L 

Senf / senape / mustard M 

Sesam / sesamo / sesame N 

Schwefel / solfiti / sulphites O 

Lupinen / lupini / lupin P 

Weichtiere / molluschi / molluscs R 

 

 

Herkunftsbezeichnung von Fleisch, Fisch, Milchprodukten, Eiern, Obst und Gemüse. 

Indicazione di provenienza di carne, pesce, latte, uova e ortofrutta. 

Origin of provenance of meat, fish, dairy products, eggs, fruits and vegetables. 

Wir versuchen stets lokale Zutaten zu verwenden. Im Bedarfsfall werden Zutaten aus der EU und Nicht-EU verwendet. 

Cerchiamo sempre di utilizzare ingredienti locali. Se necessario, vengono utilizzati ingredienti provenienti dall’UE e da paesi non UE. 

We always try to use local ingredients. If necessary, ingredients from the EU and non-EU are used. 


